Kisestraffe

Dem Genuss auf der Spur

D ie Meierei Holtsee, mitten im Na-
turpark Huttener Berge gelegen,
hat sich auf die Herstellung von Tilsi-
ter spezialisiert. Der typische kellerge-
reifte ,,Kise des Nordens wird hier in
einer gelungenen Kombination aus tra-
ditionellen Herstellungsverfahren und
modernen handwerklichen Produkti-
onstechniken produziert. Die Milch lie-
fern die rund 200 Milchbauern aus der
Region. Aus 100 Millionen Litern bes-
ter Rohmilch entstehen hier Kisespezia-

kleine Holtseer. Der Tilsi-
ter ist eine Spezialitit der
Kiserei. Urspriinglich

stammt der Tilsiter

Das Ergebnis ist ein herzhaft
pikanter Kase. Nach dem
Krieg verlor der Tilsi-

ter seine Heimat. So
nahm sich die Ki-
serei Holtsee des
verwaisten Kises

litaten wie der mild-aromatische Butter-  aus  Ostpreuflen.
kise, der kriftige Ascheberger oder der  Das erste Rezept
fiir diesen Kise be-
schrieb 1840 Frau
Westphal,  eine

an und pflegt die
Tilsiterkultur  bis

Gutsbesitzerin aus
der Nihe von Tilsit. Heute wird Tilsiter
aus pasteurisierter Milch hergestellt. Die
Molke muss, da der Kise nicht gepresst
wird, abtropfen, bevor der Bruch in die
Formen gefiillt wird. Es folgt das Salzbad
und die Reifung tiber viele Wochen im
kithlen Reifekeller. RegelmifBig werden
die Laibe gewendet und mit Salzwasser

und Rotschmierekulturen gewaschen.

heute. Im haus-
eigenen Kise- und Reifekeller konnen
sich Besucher tiber Kiseherstellung in-
formieren und in der benachbarten ,,Ki-
sekiste™ kann gleich probiert und einge-

kauft werden.

B Kaserei Holtsee
DorfstraBe 2, 24363 Holtsee
Tel.04357/99710
www.kaeserei-holtsee.de
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n Schleswig-Holstein lsst sich die Tradition der Kise-
herstellung weit zurtickverfolgen. Auf Gut Behl bei Plon
wurde bereits 1578 mit der Kiseproduktion in groflem Stil
begonnen. Um die alte Kisekultur im Norden zu férdern
wurde im Jahre 2000 der Verein ,,Kisestrae Schleswig-Hol-
O e stein® ins Leben gerufen. Wie
K(/IS (’S L aﬂ € schon zu Zeiten der alten R-
SCHLESWIG-HOLSTEIN  mer mit thren umfangreichen

Verkehrswegen soll der Zusammenschluss der Kasereien die
Kommunikation untereinander und mit den Verbrauchern
und Kiseliebhabern fordern. Heute sind gut 30 handwerk-
lich arbeitende Kisereien in der Kisestralle vereint, pflegen
die uralte Kisekultur und priasentieren sich auf Markten, Mes-
sen und Veranstaltungen. Thre 120 verschiedenen Kisesor-
ten sind zur kulinarischen Visitenkarte des Nordens avanciert
und erfreuen alle Kiseliebhaber.
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Kase trifft Wein

uf den Juli diirfen sich alle Kise- und Weinliebhaber

freuen. Unter dem Motto ,,Kise trifft Wein® ladt die
KisestraBe Schleswig-Holstein zusammen mit Kiel-Marke-
ting vom 17. bis 19. Juli zu einem groBen Kise- und Wein-
fest an den Kieler Bootshafen ein. 30 heimische Ki-
ser und zahlreiche deutsche Winzer garantieren ein
genussvolles Sommerevent. Die einmalige maritime
Innenstadtlage, Pagodenzelte, ein Zelt der Gentsse,
die Kochkiinste der FEINHEIMISCH-Koche, ein
vielfiltiges Begleitprogramm und Abendveranstal-
tungen sorgen fiir ein einmaliges Erlebnis — bummeln und
flanieren, informieren und probieren. Wo sonst kann man
alle Kisesorten des Landes mit harmonisch korrespondieren-
den Weinen, Kaser und Winzer an einem Ort kennen lernen?
Nun: Vom 17. bis 19. Juli am Kieler Bootshafen!

B Weitere Infos in der Mdrz-Ausgabe
und unter www.kaesestrasse-sh.de




