KdsestralBe Dem Genuss auf der Spu

D ie Ostenfelder Meierei ist die kleinste Meierei Schles
wig-Holsteins. Hier wird noch bewusst an der hand
werklichen Tradition der Kaseherstellung festgehalten. Die
Laibe reifen bei 11° C und einer Luftfeuchtigkeit von 95% im
Kasekeller und kdnnen in Ruhe ihr volles Aroma entwickeln.
Hauke Koll ibernahm 1993 die 1887 gegriindete Meierei. Hier
hatte erschonals Lehrling gearbeitet, bevor erals Molkereifach
mann und Kaser viele Jahre in ganz Deutschland und Luxem
burg unterwegs war. ,Auf eigenen FiiBen stehen und in echter
Handarbeit kasen, das war unser Traum,” sagt er. Fur diesen
Traum arbeitet Hauke Kolljeden Tag in Ostenfeld. Sowohnt er
mit Frau und dreiKinderauch gleich neben seinem Traum. Die
kleine Meierei, in der auch Biokase produziert wird, arbeitet
eng mit dem meier -
hof Méllgaard zusam-
men. Man entwickelt
zusammen Produkte,
diemitderRegionim
Einklang stehen. Wo
die Kéasenamen auf
die regionale Kultur,
Sprache und Land-
schaft verweisen und
ein Stiick Kase auch
ein Statement gegen
die Globalisierung ist.
Wie beim 5-Sprachen
Kase. Der aromatisch
wirzige  friesische
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Kléseherstellung erfordertviel Sorgfalt. Besonders guten Kase
iefern engagierte Individualisten. Und die findet man an
der KasestraBe zahlreich. Wie Detlef Mdllgaard. Seit 50 Jah-
ren lebt und arbeitet der Mitbegriinder der Kasestrae fiirund
von Milch und Kase. Es gibt kaum einen sachkundigeren Fach-
mannim Lande. Aufgewachsen auf dem elterlichen Bauernhof

A s mit Milchwirtschaft, arbeitete
‘i Ka& eStra ’S(’ sich der geburtige Nordfriese
' SCHLESWIG-HOLSTEIN vom Meiereigehilfen Zzum Ge_
schaftsfihrer eines grof3en Betriebes hoch. 1998 machte der
Diplom-Ingenieur fiir Milch- und Molkereiwirtschaft einen
Schnitt.In seiner Position ging esimmer mehrum Zahlenund
Konditionen und immer weniger um das Produkt, dass er so
liebt. Deshalb griindete er den ,meierhof“ und vertreibt tra -
ditionell hergestellten Kase aus Schleswig-Holstein. Seitdem

fahrt er unermidlich durchs Land und erzahlt den Menschen
von seiner groBen Liebe: Kase aus Schleswig-Holstein.

Bergkase verweist auf ||
die funf in Nordfries- @
land  gesprochenen
Sprachen hoch-
deutsch, plattdeutsch,
friesisch, danisch und
plattdanisch.  Beim |
oolen Pellwormer, ein
FamilienrezeptderFa §=
milie Méllgaard, han- =
delt es sich um einen
traditionellen kraftig- s
wirzigen, aber nicht
scharfen Tilsiter. Der Meierhof Mollgaard setzt erfolgreich auf
Meiereiprodukte ,wie friiher”. Zusammen mit seiner Toch-

ter Kirsten entwickelt Detlef Méllgaard traditionelle Késesor-
ten, vertreibt sie und unterhalt in Hohenlockstedt einen Kase -
laden mit Infotheke und angeschlossener Kasebibliothek. Fiir
Gruppen bietet das an der Kasestralle gelegene Infozentrum
Fachvortrage, Schaukdsen und Verkostungen nach dem Mot-
to ,Geschmack wie friiher” an. Im meierhof kommt man dem
Kasegenuss aus Ostenfeld und anderer regionaler Spezialitaten
auf die Spur.

Ostenfelder Meierei
Zur Meierei 1, 25872 Ostenfeld
Tel. 048 45/ 8 66, www.ostenfelder.de
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meierhof Mollgaard
Kieler Stra3e 84, 25551 Hohenlockstedt
Tel.048 26 /3703 78, www.meierhof-kaese.de

Kase trifft Wein
D rei Tage lang kann man im Sommer im Herzen von Kiel
rund um den Bootshafen dem Genuss auf die Spur kom-
men. Kasestrale, Kiel-Marketing, Wein-on-Tour und Land -
wirtschaftskammer laden zur Geniel3er-Veranstaltung ,Kase
trifft Wein“. 100 stiddeutsche Weinsorten treffen auf 100 nord -
deutsche Kasesorten. Im Angebot: das direkte Gesprach mit
den Erzeugern, der Blick hinter die Kulissen eines uralten
Handwerks und eintolles Beiprogramm fiir Kdse- und
Weinliebhaber. Zum Beispiel die (buchbaren) abend-
lichen Kase- und Weindegustationen und die Gau-
menfreuden der FEINHEIMISCH-Kdche.

Wenn sich die traditionelle handwerkliche Kase-
kunst aus Schleswig-Holstein mit der Vielfalt erlesener deut-
scher Winzer paart, dann sollte man sich die Gelegenheit zum
Geniel3en nicht entgehen lassen.

17. bis 19. Juli am Kieler Bootshafen, Weitere Informationen
in der Mai-Ausgabe und unter www.kaese-trifft-wein.de
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